
dstrikt Beef Tatar	 25
Pane Carasau | Bergamotte | Senf | Vulkanspargel (A,C, M) 

Kaisergranat des Nordatlantiks	 45  
Tartar | Josper-gegrilltes Knochenmark | Calvisius Caviar (B,D)

Carpaccio vom Josper		 29
Pilze | Belper Knolle (G) 

2erlei Kalb 	 26
Gezupftes Kalbsbackerl & Roastbeef | Umeboshi (A,C,G,L,O)

Caesar Salad	 22
Gebackenes Freiland Hendl | Parmesan | Croûtons (A,C,D,F,G,M,O)

Ceviche vom Wolfsbarsch	 25
Leche de Tigre | Mais | Koriander (D,L)

Gebratene Jacobsmuschel	 26
Fischvelouté | Queller | pochierter Lauch (R,D)

Gegrillter Oktopus	 26
Kartoffel | Austeremulsion | Vichyssoise | Myoga ( R,D,G)

Blumenkohlsuppe	 22
Gegrillter Blumenkohl vom Josper | Kokosnuss (G)

Gedeck (A, C, G) 	 5,5
Sollten Sie spezielle Ernährungswünsche oder 
Allergien haben, zögern Sie bitte nicht bei 
der Auswahl der Gerichte unsere Damen und 
Herren zu fragen. Alle Preise sind in Euro 
und inklusive Mehrwertsteuer.

Rinderfilet 	 200g | 300g	 50 | 75 
Österreich 

Chateaubriand 	 600g	 150
Österreich 

Rib Eye 	 300g	 55 
Österreich 

Bio Lammkarree 	 55
Österreich

T Bone 	 pro 100g	 16 
Österreich, dry-aged 15-30 Tage
Über verfügbare Größen informieren Sie unsere Damen und Herren

Tomahawk 	 pro 100g	 16 
Österreich, dry-aged 15-30 Tage
Über verfügbare Größen informieren Sie unsere Damen und Herren

Bisonfilet	 pro 100g	 35
Kanada ab 200g

Stubenküken	 35
Italien 600g (M, G)

Wagyu Strip Loin 	 pro 100g	 80
Japan, A5 ab 200g

Wagyu Rib Eye 	 pro 100g	 80
Japan, A5 ab 300g

Wagyu Beef Filet 	 pro 100g	 125
Japan, A5 ab 200g

» DIE PERFEKTE KOMBINATION
Sake Kobe Special Junmai, Fukuju 	 0,1 l	 22,5
The Yamazaki Single Malt, Japanese Whisky 12y	 4cl	 42

The Yamazaki Single Malt, Japanese Whisky 18y	 4cl	 160

SPECIALS

Lamm vom Josper	 45
Spinat | Wilde Artischocke | Jus (G,L)

Wiener Trüffelschnitzel am Knochen	 55
aus Österreich | pochiertes Ei (A,C,G,O

Gegrillter Kalmar	 35
Beurre Blanc | Sellerie | Mandel | Bottarga (G,D,H,L)

Seezunge “Müllerin”	 83
Zitrone | Kapern | Butter ( D, G)

dstrikt vegetarisch!
Risotto	 26
Parmesan | Schwarzer Trüffel ( G)

BEILAGEN

Blattsalat	 8
Honig-Senf Dressing (L,M,O)

Pimentos del Padrón (G)	 8

Gegrilltes Gemüse vom Josper	 10

Gegrillter Wildbrokkoli (L)	 8

Spinat	 8
Olivenöl | Knoblauch (A)          

Wiener Schwammerl 	 8
Jungzwiebel | pochiertes Ei (C,G)

dstrikt Pommes	 10
Parmesan | schwarzer Trüffel (G)

Erdäpfelpüree  (G)	 8

SAUCEN

Chili Mayonnaise (G)          	 5

dstrikt Ketchup (G)          	 5

Kräuterbutter (G)               	 5

Portweinsauce (C)	 6

Sc. Béarnaise (C, G, M, O)               	 6 

Grüner Pfeffer (G, L, M, O) 	 6 

dstrikt BBQ (G)	 5

dstrikt Chimichurri (A)	 5

Unser Bestes vom Steakboard!
Lassen Sie sich die täglichen            

Special Cuts zeigen!

VORNEWEG

#29

FLEISCH AUS DEM JOSPER

1 Auster David Hervé No.2	 6,5

» DIE PERFEKTE KOMBINATION

Sake IMA Junmai, Imayo Tsukasa	 0,1l     22,50

Reisetbauer Axberg Vodka Special Edition	 4c l	 12

2022 Pouilly-Fuissé Les Pierrotes	 0,1l	 17,50
Clos des Rocs, Burgund/Mâconnais




